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Per un momento di puro relax in famiglia o tra amici, abbiamo il 

piacere di proporvi IL PRANZO DELLA DOMENICA con alcuni 

piatti semplici, profumati e colorati del nostro repertorio. 

 

Le configurazioni sono personalizzabili, potete chiederci piatti che non 

sono elencati di seguito, i vostri piatti preferiti o del menù dello chef. 

 

Immaginatevi già la prossima domenica ad accogliere i vostri ospiti, 

senza aver preparato nulla in cucina. Saremo noi ad occuparci di tutto 

come lo facciamo dal 2007 per tante famiglie italiane in Lombardia. 

 

In caso di persone intolleranti o allergiche al glutine, il menu completo 

Potrà essere cucinato senza glutine per tutti gli ospiti. Poiché i prodotti 

senza glutine costano il doppio rispetto a un prodotto “normale”, ci 

sarà un lieve aumento di prezzo. 

 

Per saperne di più sul nostro servizio di tartufo italiano, vedete alla 

fine del Pdf. 

 

Il consumo di prodotti crudi o poco cotti può causare malattie 

alimentari. 

 

 
V: VEGETARIANO    VsR: VEGETARIANO su RICHIESTA 

 

RcT: RACCOMANDATO con TARTUFO 
 

SG: SENZA GLUTINE    SGsR: SENZA GLUTINE su RICHIESTA 

 
SI PREGA DI AVVISARE IN CASO DI ALLERGIE 
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ANTIPASTI 

 
INSALATA 

CAPRICIOSISSIMA 
 

al salmone fresco 
 

e affumicato dal 
 

nostro pescivendolo 
 

VsR 

 

HUMMUS DI CECI 

ALLA MEDITERRANEA 
 

Gamberi selvatici 
 

grigliati e 
 

schiacciata piccante 
 

calabrese 
 

VsR 

 

INSALATA PANTESCA 
 

allo sgombro 
 

VsR 

 
I  NOSTRI FAMOSI TAGLIERI PE R INTENDITORI 

 

S erv i t o  con  f ru t ta  s ecca  e  f r es ca ,  chut n ey ,  m a rm e l la t e  e  m ie l e  l o ca l e  

 

TAGLIERE 
 

Formaggi e salumi super 
 

selezionati nelle aziende 
 

agricole e da nostri 
 

macellai di fiducia 
 

in Valtellina 
 

+ 5 € a persona 

 

TAGLIERE 

DI FORMAGGI 
 

Bio e al latte crudo 
 

delle migliore aziende 
 

agricole della 
 

Valtellina 
 

Non cumulabile con 

Il tagliere di salumi 
 

V 

 

TAGLIERE 

DI SALUMI 

ARTIGIANALI 
 

Super selezionati 
 

da nostri macellai 
 

di fiducia e migliori 
 

aziende agricole 
 

della Valtellina 
 

Non cumulabile con 

Il tagliere di formaggi 

 

 

PASTA AND CO 
 

MACCHERONI 

ALLA GENOVESE 
 

SGsR 

 

RAVIOLI DI ARROSTO 

AL RAGÙ DI ANATRA 

 

RISOTTO 

AL FRANCIACORTA E 

ALLE ERBE GOURMET 
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SECONDI DI PESCE E CARNE 
 

Il pesce è servito senza lische ed è comprato dal mio pescivendolo di fiducia 

Delle verdure di stagione accompagnano il pesce. 

 

La carne è comprata dai nostri macellai di fiducia in Valtellina ed è servita 

senza ossa. Tutti i secondi di carne sono serviti con delle verdure di stagione. 
 

BRANZINO 

ALLA LIGURE 
 

a modo mio 
 

con olio EVO ligure 
 

+ 4 € a persona 

 

TROTA DEL TRENTINO 

ALLA MUGNAIA 
 

e mandorle dorate 
 

SGsR 

 

POLLO AL LIMONE 

E ALLE OLIVE 
 

Cotto in cocotte di ghisa 
 

con vino bianco, timo, 
 

soffritto, ecc. 

 

BRASATO 

AL CHIANTI 
 

“Brasato-Stracotto” 
 

(spalla, guancia, coda) 
 

funghi, carote, 
 

pancetta affumicata 
 

RcT 

 

DIAFRAMMA 

DI MANZO 
 

Salsa cacciatora: 

funghi, pancetta, 

pomodoro, cipolla 
 

RcT 
 

Oppure 
 

Salsa pizzaiola: 

pomodoro, origano, 

capperi, olive 

 

TAGLIATA DI FILETTO 

DI MANZO 

 

All’olio EVO 
 

del lago di como 
 

RcT 
 

+ 5 € a persona 

 

 

DOLCI 
 

ZUPPA INGLESE 
 

SGsR 

 

• 
 

TIRAMI-SÙ 

AL CIOCCOLATO 
 

SGsR 

 

MOUSSE AL 

CIOCCOLATO BIANCO 
 

frutta di  stagione, 
 

coulis maracuja, 
 

Brutti ma Buoni 
 

SGsR 

 

PROFITEROLE 

ALLA FRANCESE 

 

• 
 

TARTE TATIN 

ALLE MELE 

CARAMELATE 
 

SGsR 
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PDF MENÙ BAMBINO FINO A 10 ANNI SU RICHIESTA 

 

PDF CENA ROMANTICA SU RICHIESTA 

 

 
MENÙ 

3 PORTATE 

 

64 € 

 

Minimo 10 persone 

 

+ eventuale trasferta 

 

Meno persone, 

chiedeteci un 

preventivo senza 

impegno. 

 

MENÙ 

4 PORTATE 

 

74 € 

 

Minimo 10 persone 

 

+ eventuale trasferta 

 

Meno persone, 

chiedeteci un 

preventivo senza 

impegno. 

 

PORTATE 

SUPPLEMENTARI 

 

Per l’insieme 

del tavolo: 

 
ANTIPASTO 

15 € 

• 
PRIMO 

20 € 

• 
SECONDO DI PESCE 

28 € 

• 
SECONDO DI CARNE 

25 € 

• 
DOLCE 

10 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.lacenaperfetta.com/


I L  P R A N Z O  D E L L A  D O M E N I C A  

C H E F  A  D O M I C I L I O  L A  C E N A  P E R F E T T A  D A L  2 0 0 7  

J O H A N N  D E S N O U E S  &  A N N A  F E N A R O L I .  

W W W . L A C E N A P E R F E T T A . C O M  

 

IN COLLABORAZIONE CON 

 
WWW.URBANITARTUFI.IT 

 

Non esitate a chiederci di aggiungere tartufi italiani di stagione 
 

ai vostri piatti o di realizzare un menu interamente dedicato al tartufo. 
 

Servizio di tartufi freschi di stagione senza costi aggiuntivi, 
 

pagherete il prezzo del fornitore. 
 

Il prezzo del tartufo può variare ogni giorno. 
 

Il prezzo calcolato sarà quello indicato dal nostro fornitore 
 

il giorno dell'ordine. 

 

 

Menu completo con tartufo 
 

Quantità consigliata: 10/15 grammi a persona per piatto. 
 

• 
 

Menu con due piatti al tartufo 
 

Quantità consigliata: 10/15 grammi a persona per ogni piatto. 
 

• 
 

Menu con un solo piatto al tartufo 
 

Quantità consigliata: 20/25 grammi a persona. 

 

Rimaniamo alla vostra intera disposizione 

per qualsiasi domanda o richiesta 

 

Johann e Anna 
 

informazioni@lacenaperfetta.com 

http://www.lacenaperfetta.com/
http://www.urbanitartufi.it/
mailto:informazioni@lacenaperfetta.com

